RICHTIGER UMGANG MIT FETT UND OL

Tropfnasses Brat- und Frittiergut darf nicht in heiBes Fett oder Ol gelegt werden.
Herausspritzendes Fett oder Ol kann zu Verbrennungen von Personen und/oder offener
Flamme fuhren. Bei hoheren Temperaturen kénnen sich Ol oder Fett selbst entziinden.
Dies kann schon durch unkontrollierte Erwarmung auf Kichenherden oder in Kochge-
raten geschehen. Bei altem und verunreinigtem Fett und/oder Ol ist die Gefahr noch

groRRer, weil der Flammpunkt herabgesetzt ist.

DESHALB
® Brat- und Frittiergut vorher trocknen.
® AusschlieBlich reines Fett oder Ol verwenden.
® Verunreinigtes und gealtertes Fett oder Ol friihzeitig austauschen.
® Nicht zu viel Fett oder Ol einfullen.
® Fett oder Ol beim Erhitzen standig beaufsichtigen.
® Auf Uberhitzungen achten.
® Nach Gebrauch Geréat unbedingt sofort ausschalten.

® Brennendes Fett oder Ol wegen der Fettexplosionsgefahr auf keinen Fall

mit Wasser l6schen.

WAS PASSIERT BEI EINER FETTEXPLOSION?

Wird beim Léschen von Fettbrdnden das Loschmittel Wasser verwendet, kommt es zu
einer Fettexplosion. Das Wasser verdampft schlagartig auf dem heif3en und brennen-
dem Fett. Mit der Wasserdampfbildung erfolgt eine riesige Volumenausdehnung und die
vielen Wasserdampf-Tropfchen reilen Fettteilchen mit sich. Durch die grof3e Verbren-
nungsoberflache und der daraus resultierenden guten Verbindung mit Sauerstoff kommt
es zu einer explosionsartigen Stichflammenbildung.

Die Folgen sind schwere Personenschaden durch Verbrennungen und eine blitz-

schnelle Brandausweitung.
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RICHTIGES VERHALTEN BEI EINEM FETTBRAND

® Niemals mit Wasser I6schen.
® FEnergiezufuhr (Strom / Gas) abschalten.
® Wenn moglich, passenden Deckel Uber den Topf schieben.

® Nur Feuerloscher verwenden, die fur Fettbrande geeignet und dement-

sprechend gekennzeichnet sind.

® | gschdecken, feuchte Tucher oder Decken eignen sich nur bedingt fur die
Brandbekampfung, da die Gefahr der Verbrennung fir die Person und der

Brandausweitung besteht.

® |st ein eigener Loschversuch nicht mdéglich oder erfolglos, sofort die

Feuerwehr Gber den Notruf 112 rufen.

DUNST- UND WASENABZUGSHAUBEN

Filter von Dunst- und Wasenabzugshauben verschmutzen und sattigen sich natir-
licherweise durch die Fett- und Kichendinste beim Kochen. Verschmutzte Filter sind
nicht nur unwirksam und unhygienisch, sondern auch noch extrem brandgefahrlich. Das
liegt daran, dass bei altem, angelagertem Fett der Flammpunkt extrem niedrig ist und
eine Stichflamme (z. B. bei dem Flammbieren) auf dem Herd den Filter sofort ent-
ziuindet. AuBerdem kann das Fett durch die Erwarmung herabtropfen und sich auf dem

heiRen Herd entziinden.

DESHALB

® Verschmutzte Filter in regelmaligen Zeitabstanden reinigen oder

austauschen.
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KUHL- UND GEFRIERSCHRANKE, GESCHIRRSPULER

Kihl- und Gefrierschranke sind rund um die Uhr an die elektrische Versorgung ange-
schlossen. Sie laufen sozusagen im Dauerbetrieb. Die Warmetauscher der eingebauten
Kihlkompressoren kénnen sehr heil3 werden, besonders dann, wenn die Luftzufuhr
durch den Einbau oder die Aufstellung stark eingeschréankt ist und sich zusatzlich noch
Staub, Dreck usw. angesammelt hat. Durch die eventuelle Uberhitzung kann es schnell
zum Geréate- und Wohnungsbrand kommen. Auch Geschirrspiler kdnnen dadurch zu

einer Brandgefahr werden.

DESHALB

® Fir fachgerechten Einbau und ausreichende Luftzufuhr sorgen.

ELEKTRISCHE KUCHENGERATE

Kleinere elektrische Kichengerate wie z. B. Kaffeemaschinen, Wasserkocher, Toaster,
Brotbackmaschinen usw. gehéren heutzutage wie selbstverstandlich in jeden Haushalt.
Die beweglichen elektrischen Anschlussleitungen und die Geréte selbst werden haufig

stark beansprucht. Beispielsweise werden diese oftmals gedankenlos durch das Ziehen

am Anschlusskabel und nicht durch das Ziehen am Stecker vom Stromnetz getrennt.

Die Gerate sind in der Regel auch nicht fir den Dauerbetrieb ausgelegt, werden aber
wie selbstverstandlich so betrieben. Aul3erdem kénnen sich die Stréme in Verlange-
rungsleitungen und/oder Verteilersteckdosen beim gleichzeitigen Betrieb von mehreren
Geraten auf kritische Werte summieren. Alle diese Beanspruchungen kénnen zu einem

Brand fuhren.
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